Malafemmena

Weifler Perlwein Umbrien IGT

Grechetto 100%

lehm - kalkhaltig

hiigelig

Kordonerziehung / Guyot

4.000/5.000

8.000 kg Trauben

1.300 Flaschen

Weifimaischegirung bei 18°C

in Edelstahl, 3 monatige Flaschengdrung nach der ersten Vergirung

im Friihling, durch Zusatz von frischem Most mit wilden Naturhefen

Brotrinde (wegen der Naturhefe) mit einer Note von Friichten gelben
Fruchtfleisches und Gewiirzen

trocken, frisch, fruchtig und mineral

sattes strohgelb, mehr oder weniger satt je nach Jahrgang

mittel

Fisch, hellem Fleisch, Kdse, Aufschnitt

Azienda Agm Cannars 2 6 x 0,751t Flaschen stehend

2017 vamul 13%vo-

® 30Lpre S FiLy
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Die Trauben wachsen in Wiahrend des Vinifizierung-
Weingdrten, die fast sprozesses der Weine
ausschlieflich mit Hilfe werden keine tierischen
von Pferden bestellt werden  Proteine verwendet
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