
Weißer Perlwein Umbrien
I.G.T.

Malafemmena

Malafemmena

Weißer Perlwein Umbrien IGT

Grechetto 100% 

lehm - kalkhaltig

hügelig

Kordonerziehung / Guyot

4.000 / 5.000

8.000 kg Trauben

1.300 Flaschen

Weißmaischegärung bei 18°C

in Edelstahl, 3 monatige Flaschengärung nach der ersten Vergärung

im Frühling, durch Zusatz von frischem Most mit wilden Naturhefen

Brotrinde (wegen der Naturhefe) mit einer Note von Früchten gelben 
Fruchtfleisches und Gewürzen

trocken, frisch, fruchtig und mineral

sattes strohgelb, mehr oder weniger satt je nach Jahrgang

mittel

Fisch, hellem Fleisch, Käse, Aufschnitt

6 x 0,75lt Flaschen stehend

Firmenname:

Wein:

Bezeichnung: 

Boden:

Lage:

Erziehungsform:

Pflanzen pro Hektar:

Ertrag pro Hektar:

Jahresproduktion:

Vinifizierung:

Ausbau:

Vergärung:

Duft:

Gaumen:

Farbe:

Lagerfähigkeit:

Passend zu:

Passend zu:

Di Filippo Azienda Agraria s.s.

Vocabolo Conversino, 153 · 06033 Cannara (Pg) · Italia · Tel. +39 0742 73 12 42 · Fax +39 0742 84 05 51

info@vinidifilippo.com · www.vinidifilippo.comvini biologici

Während des Vinifizierung-
sprozesses der Weine 
werden keine tierischen 
Proteine verwendet

Die Trauben wachsen in 
Weingärten, die fast 
ausschließlich mit Hilfe 
von Pferden bestellt werden


