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Montefalco Sagrantino Passito

D.0.CG.

Firmen name:

Montefalco Sagrantino Passito

Wein: Montefalco Sagrantino Passito DOCG
Rebsorte: Sagrantino 100%

Boden: lehm-kalkhaltig

Lage: hiigelig

Pflanzen pro Hektar:  5.000

Ertrag pro Hektar: 1.000-1.500 Liter/Ha

Produktionstechnik: circa 2 Monate angetrocknet, dann winterliche
Verarbeitung durch 3-4 wichige Garung

Vinifizierung: ruby red with pomegranate hues as the wine matures

Farbe: rubinrot, je nach Alterung zu granatrot tendierend

Duft: intensiv und komplex, mit Brombeer- und
Waldfruchtnoten

Geschmack: stiff und fruchtig, mit intensiver und samtiger
Tanninhaltigkeit

Alkohol: 15-16%

Passend zu:

trockenen Kuchen oder Schokolade, Wild und kriftigem
Fleisch

Lagerfahigkeit:

lange

Verpackung:

6 Flaschen zu je 375ml stehend
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