DI FILIPPO

dangiovese

UmbriaI.G.T. Rosso

Nome Commerciale: Sangiovese

Vino da

Agricoltura Natura merceologica: Umbria I.G.T. Sangiovese
Sociale P .
Vitigni: Sangiovese
Terreno: argilloso-calcarco
Giacitura: collinare

Tipo di allevamento: ~ cordone speronato, guyot

Piante per ettaro: 4.000 / 5.000

Resa ad ettaro: 10.000 Kg di uva

Produzione annua: ~ 20.000 bottiglie

Vinificazione: in rosso tradizionale
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