
Montefalco Rosso

Montefalco Rosso D.O.C.

Sangiovese 60%, Barbera 30%, Sagrantino 10%

lehm-kalkhaltig

hügelig

Kordonerziehung / Guyot

5.000

10.000 kg Trauben

30.000 Flaschen

wie traditioneller Rotwein

in Edelstahl

würzig mit Note von roten Früchten und Waldbeeren

robust, leicht tanninhaltig und charakteristisch

rubinrot, zu granatrot tendierend je nach Reifung

mittel

rotem Fleisch, Aufschnitt und Käse

6 Flaschen zu je 0,75lt stehend

Firmenname:

Wein:

Rebsorte: 

Boden:

Lage:

Erziehungsform:

Pflanzen pro Hektar:

Ertrag pro Hektar:

Jahresproduktion:

Vinifizierung:

Ausbau:

Duft:

Geschmack:

Farbe:

Lagerfähigkeit:

Passend zu:

Verpackung:
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Während des Vinifizierung-
sprozesses der Weine 
werden keine tierischen 
Proteine verwendet

Die Trauben wachsen in 
Weingärten, die fast 
ausschließlich mit Hilfe 
von Pferden bestellt werden
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